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Découpe 3 rondelles de mozzarella
d'Lcentimetre d'épaisseur Fose une grande
feuille de basilic sur chacune.

fais cuire les spaghetti égoutte-les et
réserve® au chaud avec une cuillere a
soupe de pesto et un peu dhuile d'olive
pour quelles ne collent pas.
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Dépose sur chaque feuille 1/2 fomate
cerise fendue et un petit morceau d'olive
noire, comme sur le modele.

Dans une assiette, dépose les spaghetti,
puis les 3 rondelles de mozzarella. Ajoute
de petits morceaux d'olives noires enrobés
d'huile d'olive pour faire les points.

SPACHETTI DU JARDI
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